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RESUMEN

La baja proporcion de cosecha de agrios industrializada en Espafia (13%) no ayuda a resolver
el grave problema del exceso de produccion. Se plantea la necesidad de impulsar el desarrollo de
la industria con el objetivo fundamental de absorber calidades inferiores, revalorizando asi los envi-
0s a los mercados de consumo en fresco.

Para ello, se analiza la evolucién de la composicion varietal, caracteristicas estructurales de
las empresas y la situacion mundial en lo que concierne al abastecimiento de materia prima y
comercio de zumos.

Se concluye con la necesidad de un planteamiento de la industria de zumos sobre bases dife-
rentes a las de épocas anteriores, con planificaciones en el suministro de materia prima mediante
acuerdos interprofesionales productores-industria, o por sistema cooperativo.

ABSTRACT

The low rate of citrus crop destined for processing in Spain (13%) does not help overcome the
serious problem of oversupply. The need of stimulating the industry development with the basic
objective of absorbing inferior quality fruit is put forward, thus revaluating the shipments to the fresh
market.

Regarding above considerations, the evolution of the variety assortment is analysed, the struc-
tural traits of the enterprises, and the world situation conceming supply of raw matter and fruit juice
trade.

The conclusion is the need of establishing the fruit juice industry on different basis from those in
the past, with a planning in the supply of raw matter through inter-professional agreements, gro-
wers-industry or co-operatives.
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RESUME

La baisse de proportion de récolte d’agrumes industrialisée en Espagne (13%) n‘avance a rien
pour resoudre le sérieux probléme de 'excés production. Le besoin de pousser le devéloppement
de lindustrie avec le but fondamental d'absorbre des qualitées inférieures en réevaluant de cette
fagon les expéditions aux marchés de consommation en frais.

Pour celd, on a analisé I'évolution de la composition varietal, caractéristiques structurales des
entreprises et la situation mondiale en ce qui conceme approvisionnement de matiéres premieres

et commerce des jus de fruits.

On termine avec le besoin d'un exposé de lindustrie des jus sur des fondements différents de
ceux antérieurs, avec des planifications sur I'approvisionnement de matiéres premiéres, moyen-
nant des accords inter-professionnels praducteurs-industrie, ou par le coopératisme.
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1.- Introduccion

En principio nunca es econdmico un sector productivo, ni es efectiva la aplicacion de cualquier
medida de Politica Agraria, si de forma inevitable aparecen excedentes estructurales.

Dentro del sector citricola la amenaza irremediable de tales excedentes se hacia patente al lle-
gar la produccién total a la cifra de 5.000.000 tn y contemplando al mismo tiempo el estancamiento
del consumo en fresco tanto en el mercado nacional como en los mercados exteriores.

La clave fundamental para dar salida a una situacion de sobreabastecimiento es la ordenacion
de la oferta, controlando y planificando el destino de la produccién. De poca vale hablar de explo-
taciones con técnica y dimension suficiente si no se controla, actuando de alguna forma, la cadena
produccion-distribucion e industrializacion de los productos. Es dificil la ordenacién de un sector
como el hortofruticola, con la mayor parte de los productos de caracter muy perecedero, unica-
mente con medidas de Politica Agraria, se requiere ademds una participacion muy directa de las
diversas partes interesadas por medio de acuerdos interprofesionales.

En la citricultura espafiola, ciertamente esta sobrepasado el limite de absorcion racional de los
mercados, pero 10s 4.500.000 - 4.800.000 tn de las lltimas campafias no parece una cifra que
excluya soluciones.

Ante situaciones dificiles, en cada campana citricola, se suele pensar en cambios estructurales
y nuevas orientaciones, como el aumento de la participacién del productor en la comercializacion a
través del cooperativismo, lo que de hecho, después de un afo desastroso, se da como una con-
secuencia, ante los problemas de venta de cantidades excedentarias, sin pasar por alto ademés
las dificultades de cobro y los impagados.

Otra de las soluciones que se plantean como posible remedio al sobreabastecimiento de los
mercados es el desvio a la industria de bajas calidades, para lo cual una organizacion cooperativa,
especialmente de segundo grado, es la situacion idonea, puesto que debiera permitir, dentro de
las caracteristicas propias de la gestion de estas entidades, una correcta planificacion de las ope-
raciones de acumulacién de la fruta, transporte y envio a las fabricas de derivados, sin estar sujeta
la organizacion a un sistema de precios en arbol, variable cada dia y con liquidacion individual,
como en otro tipo de sociedades.

La participacion de la industria en la actividad citricola espafiola siempre ha tenido un papel
secundario respecto a la comercializacién en fresco, y nunca ha existido continuidad en el deseo
de impulsar su implantacian y expansion sobre hases reales.
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Epocas pasadas, con politica agraria autarquica en este campo, no permitieron su desarrollo
por varias razones, entre ellas nuestra escasa competitividad en el exterior, la sobreproduccién no
acontecia en todas las campafas v, sobre todo, calidades inferiores tenfan siempre destino, con
facilidad, en un mercado interior de escaso poder adquisitivo; ademas el consumo de zumo proce-
dente de la industria era muy bajo.

En la situacion actual, con nuestro pais practicamente integrado en la C.E.E., las circunstan-
cias han cambiado radicalmente.

Por una parte los excedentes se mantienen una campafia tras otra vy, ademds, el consumo de
zumo de naranja en el mercado interior espaniol ya es superior a la produccion nacional. Cabe afa-
dir también, que se trata de productos en los que las mezclas de diferentes fipos y procedencias
asi como las reexportaciones son muy frecuentes (Benedicto, 1991). En consecuencia, ciertos pro-
blemas en relacion con la calidad y las exigencias del mercado se pueden obviar con las mezclas
de los zumos importados con los esparioles, que a su vez representan una baja proporcion en rela-
cion con la cantidad total comercializada.

Dentro de ciertos limites, el desarrollo industrial puede ser mayor, lo que es un hecho probado
es la tendencia creciente en el consumo de productos elaborados, en tanto se produce un estanca-
miento en los que se comercializan en fresco. En cualquier casc, serd necesario vencer la inercia,
mas 0 menos encubierta de la industria espariola, muy dependiente de situaciones anormales, por
no decir especulativas, y de subvenciones oficiales, antes del F.O.R.P.P.A., y actualmente del
F.EO.GA

Es preciso sentar las bases y los limites de actuacion; cual es el grado de nuestra competitivi-
dad, y en que proporciones es posible entrar y mantenerse en los canales comerciales de los mer-
cados exterior e interior.

En el campo de los zumos la situacion es muy dificil, sobre todo porque, a un bajo nivel de
competitividad de Espania, se oponen las excepcionales condiciones de Brasil.

No obstante, el planteamiento del presente estudio se ha efectuado teniendo en cuenta aspec-
tos que, en cierta medida, condicionan la situacion actual entre los cuales sefialamos:

- Las consecuencias de la aplicacion de la Politica Agraria Comunitaria y, por otra parte, la pro-
gresiva liberacion de las importaciones, ante las nuevas tendencias en el comercio mundial de
productos agrarios, como resultado de posibles acuerdos en las negociaciones del G.A.T.T.

- El cambio en la capacidad adquisitiva y en los gustos del consumidor espanol, que a su vez es
influenciado por la participacién cada vez mayor del capital extranjero en la distribucion de pro-
ductos alimenticios, especialmente en las grandes superficies.
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- Los mercados de consumo en fresco, abastecidos casi siempre al borde de la saturacion, exi-
gen cada vez mas calidad, lo que obligara a retirar con destino a la industria cantidades mayo-
res de fruta. Las posibilidades de expansion de la industria son limitadas, pero aun estamos
lejos de haber logrado un desarrollo aceptable.

Teniendo en cuenta la problematica expuesta se han fijado los siguientes objetivos especificos:

a) Descripcién y andlisis estructural de la citricultura en relacién con la industria de zumos y
sus posibilidades.

b) Limitaciones impuestas por los costes del cultivo a la produccion directa de agrios para la
industria de zumos.

¢) Comparacién con la situacién mundial.

d) Actuaciones en favor de la viabilidad de esta industria.

Para la realizacion del trabajo se ha efectuado un analisis comparativo de la industria de
zumos en el mundo y en Espafia. La datos sobre la estructura productiva de las industrias en
Espafia se han obtenide por entrevistas. Se han determinado los costes unitarios actuales de la
produccion de naranja, y en la hipdtesis de destinar fruta a la industria, que disminucion podrian
experimentar ante la variacion de las técnicas de cultivo. Con los datos estadisticos de la citricultu-
ra de Estados Unidos se ha efectuado un andlisis grafico en el que se comparan, por variedades,
los precios de la fruta con destino a la industria y al consumo directo.

2.- Situacion actual de la industria de zumos
espanola

Como punto de partida resumimos los siguientes aspectos de la citricultura:

- Dependencia de situaciones comerciales extraordinarias: Heladas y otras anomalias en el
desarrollo de la campafia. Una produccion creciente, con alta probabilidad de aparecer exce-
dentes en las principales variedades.

- Menor proporcion de las variedades mas aptas para la industrializacion de zumos. Las blancas
(comunes y selectas), Valencia, Verna y limones solo representan el 26% de la produccién.

- Salvo en las épocas donde aparecen excedentes en una determinada variedad, la subordina-
cion del suministro a la industria de zumos respecto de la comercializacion en fresco es total.

- Una estructura productiva con las caracteristicas propias de un acentuado minifundio y dedica-
cién parcial de los agricultores. Las modificaciones en la composicion varietal vienen impuestas
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por las exigencias de la demanda, via precios; los cambios tecnoldgicos son dificiles, como lo es
cualquier planificacién u ordenacion en coman.

- Costes de produccién altos sin posibilidad, hasta el momento actual, de establecer explotacio-
nes con especializacion de cara a la industria por no ser viable econdmicamente. Conviene aa-
dir que los niveles Brix (porcentaje de sélidos disueltos) son inferiores a los de Brasil y Florida lo
que encarece alin mas la industrializacion.

- En la modalidad de consumo en fresco nos encontramos como primeros suministradores en
Europa, principal mercado importador de agrios y sus derivados, sobre el que presionan con la
oferta la mayor parte de los principales paises productores. Los mercados se encuentran siem-
pre abastecidos e incluso a veces al borde de la saturacion, hay productos todo el afio y cada
vez resulta mas significativa la presencia de paises del Hemisferio Sur.

- Las modificaciones y tendencias que se siguen manteniendo en el comercio y consumo se
caracterizan por una concentracion de la demanda en los paises europeos. Las empresas distri-
buidoras son de gran dimensién y en cambio en Espafia seguimos con una oferta muy dispersa.

- El exceso de oferta permite al consumidor unas exigencias cualitativas que obligan al envio de
las calidades mas comerciales y a retirar para la industria las calidades inferiores.

2.1. Caracteristicas estructurales

Siempre ha sido dificil fijar la capacidad de elaboracién de la industria citricola espafola y su
porcentaje de utilizacion. En la asociacién Espafiola de la Industria de Zumos y Concentrados de
Frutos Citricos y sus productos derivados (A.LZ.C.E.), figuran 22 empresas, algunas de reciente
implantacién.

La capacidad de extraccion en el tema de concentrados, sin contar zumo natural, fue de
463.000 kg por hora de concentrado.

La industria suele trabajar 190 dias al afio y en una jornada puede llegar a funcionar 20 horas
con cuatro destinadas a limpieza.

El nivel tecnoldgico es suficiente, aungue por el volumen medio de extraccion sus dimensiones
son pequefias. Se consideran tamafios normales las que tienen capacidad para 10 tn por hora.

|_os tipos de zumos que elaboran son:

a) Concentrado de 42-43 grados brix, es la principal actividad. Los momentos punta tienen lugar
de mediados de Enero hasta Marzo; el resto del afio se rediluye y se efectian los prepara-
dos y mezclas para atender los pedidos.
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Del concentrado se abtienen:
- zumo natural 100%, por redilucion.
- néctar, que es una mezcla de zumo y jarabe azucarado.

b) Zumo fresco, con minimo tratamiento se almacena y transporta en cubas refrigeradas. Su
coNnsumMo va en aumento.

c} Comminuted: corteza triturada y mezclada con zumo en proporcion variada. Hay diversas
técnicas de elaboracion y se emplea en bebidas refrescantes.

Las industrias suelen tener una actividad pelivalente y como comprobacion citamos entre ellas:

En la Comunidad Valenciana:

- VITAL, Localizada en Gandia. Ademas de la naranja obtiene derivados de otros productos.

- INTERFRUIT, obtiene zumos de naranja, uva, tomate y otras frutas.

- FRUSA, elabora zumos y comminuted. Produce materia prima para bebidas refrescantes
como FANTA (marca registrada de Coca Cola).

- DAVSA, produce zumos diversos, asi como materia prima de bebida refrescante de la marca
KAS.

- ZUMOSUR, elabora zumo natural sin tratamiento con una duracidn de ocho dias, y que comer-
cializa en tretabrik.

- DEPROVESA, adquiere corteza de otras empresas que, una vez desecada, obtiene entre
otros productos, aceites esenciales,y hesperidina; los residuos se destinan a la fabricacion de
piensos.

En la Comunidad de Murcia
- FRUCO, LA VERJA, RIO-BEN, etc.

2.2. Aptitud de las variedades espanolas para la
industria de zumos

De acuerdo con su aptitud para la industria de zumos se distribuyen en los siguientes grupos:

a) MANDARINAS: que incluyen:

- La variedad Satsuma, que es industrializable para zumo, si bien se destina predominantemen-
te a la industria de gajos en almibar.

- El grupo Clementinas es €l mas indicado para el consumo en fresco. Aparte de haber sido
destinadas a la elaboracién de zumos, mezcladas en pequefias proporciones con variedades
de naranjas, también se ha obtenido zumo de clementinas exclusivamente, que ha dado buen
color y grados brix; incluso se ha comercializado en pequefias cantidades, pero no se ha llevado
a cabo un esfuerzo comercial suficiente para difundir el producto y acostumbrar al consumidor,
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Las principales dificultades son:

- Elevado coste de la materia prima; si ya es dificil de producir la naranja directamente para la
industria, la clementina adn con mas motivo.

- El suministro a la industria, lo mas normal es que dependa de los destrios del consumo en
fresco, pero estas variedades se envian a los mercados, al principio de la campafa, con un
elevado grado de acidez, por lo que el periodo de extraccion mas Util se reduce a la fase mds
avanzada de su madurez.

b) NARANJAS: agrupa entre ofras a:

Las variedades Valencia Late y Verna: resultan muy aptas y dan excelente calidad en los
Zumos.

Grupo Sanguinas: practicamente desaparecido de la citricultura espaniola (0,3% del tofal en
1990/91). Su aptitud es buena y el color, dependiendo del destino del zume, puede ser ventaja
0 inconveniente.

Grupo Blancas: resultan muy adecuadas y son las més utilizadas, destacan la Comuna,
Macetera, Castellana, Cadenera y Salustiana entre otras.

Grupo Navel: representa el mayor fonelaje entre las naranjas. Desde muy antiguo es sabido
que estas variedades adquieren sabor amargo debido a su alto contenido en limonina. No esta
claro el mecanismo de su formacién; su contenido varia de unos afios a otros, disminuye a
medida que avanza el proceso de maduracidn y también depende otros factores como el abo-
nado, suelo, patrén, etc. (Bono et al. 1992).

La limonina es un compuestc complejo. Segun Ting y Rousseff (1986) su estructura fue identi-
ficada hace 30 afos. El retardo en la aparicién del sabor amarge en el jugo de Navel y Pomelo se
explica por la existencia previa de monelactona.

Actualmente existen técnicas para el tratamiento de zumos con limonina que reducen su con-
tenido hasta limites tolerables. Entre ellos mencionamos la degradacion del compuesto mediante
la accién de enzimas especificas 0 mediante el paso por un lecho absorbente a base de acetato de
celulosa.

A partir de 7 p.p.m. de limonina se nota el sabor amargo. Las variedades del grupo Navel lle-
gan a tener 30 p.p.m.

De todas formas aunque en el mercado existen procedimientos que dan solucion al tema de la
limonina, el problema radica en su aplicacion y en que momento, si durante la extraccion y concen-
trado o después de concenirar en la fase de redilucion, porque entonces se pueden manejar mejor
las diferentes partidas.

La realidad es que el proceso no se ha generalizado y no parecen interesadas las fabricas en
su adopcion. Es posible que, para grandes cantidades, y en fabricas de mayor dimension pudiera



—
.
g
Pk Led
B

S

CABALLEROQ, CASES Y DE MIGUEL

interesar mas. Con la estructura actual, incluso en industrias de reciente instalacion, no interesa y
optan por mezclar los zumos de Navel con otras variedades en el momento de la extraccion o
exportarlo concentrado a las grandes empresas europeas de redilucién y envasade. Con un 11
p.p.m. de limonina la naranja Navel se puede mezclar con otras hasta un 30%. Otra solucion es
mezclar dicho zumo en pequefias cantidades con concentrado de Brasil,

El mayor inconveniente de los procedimientos de eliminacidn de la limonina no son los costes
directos de esta fase de fabricacién, sino el entorpecimiento que preduce, frenando el ritmo de ela-
boracion, y ademds se necesitan instalaciones adicionales de almacenamiento.

En conclusion, si se aplican soluciones a este problema podrian utilizarse en mayor proporcion
las variedades del grupo Navel, sobre tode la Navelina en la que se prevén mayores excedentes,
sin que fuera necesaria la mezcla con el concentrado brasilefio. Otra cuestion seria el precio del
producto, dado el elevado coste del concentrado nacional.

2.3. Evolucion de la composicion varietal

La citricultura espafiola esta condicionada a un cambio permanente en su composicién varietal
debido a su orientacidn y dependencia del consumo en fresco, y de las variaciones en la oferta a
los principales mercados por parte de los paises competidores.

Ademés, actualmente para los productores de agrios, salvo en una pequefia parte de la pro-
duccion compuesta por las variedades mas comerciales, es muy grave la pérdida de poder adqui-
sitivo (Caballero et al. 1992) por lo que precisa paliar este continuo descenso de las rentas cam-
biando a variedades de mas precio por reposicion o sobreinjerto. Otra de las motivaciones de los
cambios de variedad ha sido evitar las heladas.

En general, no parece adecuado hablar de composicion varietal poco iddnea en la citricultura
espafiola, cuando el productor siempre se ha movido por un criterio ingreso-riesgo, y en numero-
s0s casos sucedio, y sigue sucediendo, una excesiva rapidez en el cambio a variedades en las
que no existe experiencia técnica, ni comercial (Caballero, 1990).

Es obvio que la excesiva rapidez en los cambios de variedad no afecta a la fruta con destino a
la industria, aunque si a la situacion mas o menos favorable para el abastecimiento de materia
prima como tendremos ocasion de ver. En ninguin caso la industria ha influido en la introduccion de
una nueva variedad, por lo que nunca ha existido ni incentivo econémico al productor en los pre-
cios que ofrece o puede ofrecer, ni continuidad en la demanda. Solo se cita, una variedad, la
Satsuma, que en cierto modo debe la supervivencia de una parte importante del tonelaje en pro-
duccién a la existencia de la industria de gajos en almibar.



